Menu : 250 €par personne

Accords mets et vins : 130 € par personne

CANAPES
Huitre papillon condimentée de pomme
Bulot Mayonnaise a l'estragon
Tartelette de crevette grise au citron

IMPROVISATION

Maviar, sabayon poivré et poutargue

ENTREES
Tarte fine aux oignons et truffe noire

Choux fleur en crotite de brioche,

beurre blanc aux ceufs de truite

Langoustine comme un minestrone,

bouillon émulsionné a la verveine

POISSON

Viennoise de Sole

Salsifis rotis et sauce genevoise

VIANDE

Poularde contisée au beurre d’agrumes, jus de volaille aux poivres

Pomme de terres truffées

FROMAGE

Notre Brie de meaux aux cruffes

DESSERT

Autour du chocolat et dC la clémentine

Accords mets et vins dlexception en 7 temps, prix en TTC, services compris



